




• Teigtaschen mit Shrimps und Gemüse
• Hähnchen-Innenbrust- Filet auf Dekospieß mit würziger Chillikruste
• Hähnchen-Innenbrust- Filetstreifen mit sonnengereiften Paprika
• Mini Schnitzel, ausschliesslich aus Hähnchen-Innenbrust- Filets
• Tomaten-Mozarella-Ciabatta in Hälften serviert
• Mürbeteigstangen mit würziger vegetarischer Füllung und Mohn dekoriert
• Strauchtomaten-Mozzarella-Sticks mit fr. Basilikum• Strauchtomaten-Mozzarella-Sticks mit fr. Basilikum
• Hausgebackenes Stangenbrot
• Frischkäsedip mit Knoblauch, ein DirektImport aus Rungis
• Dip Asia - Sweet & hot
• Mini-Pekantasche mit echtem Ahornsirup
• Mini Rosinenschnecken



• WanTanTeigtaschen vegetarisch
• Lauch-Quiches mit Eierguss und Feta, vegetarisch
• Paprika-Quiches mit Eiguss und Gouda, vegetarisch
• Tomaten-Mozarella-Ciabatta in Hälften serviert
• Mürbeteigstangen mit würziger vegetarischer Füllung und Mohn dekoriert
• Strauchtomaten-Mozzarella-Sticks mit fr. Basilikum
• Hausgebackenes Stangenbrot• Hausgebackenes Stangenbrot
• Frischkäsedip mit Knoblauch, ein DirektImport aus Rungis
• Dip Asia - Sweet & hot
• Mini-Pekantasche mit echtem Ahornsirup
• Mini-Früchtetasche



• Kanapees mit Lachs
• Kanapees mit Camembert und Deko
• Kanapees mit Parmaschinken und Spargel
• Kanapees mit Bündnerfleisch, original aus der Schweiz
• Lachs - Tatar auf Pumpernickel
• Bruschetta mit Olivenöl und luftgetrocknetem Schinken
• Sandwichdreieck mit Käse und Ei vegetarisch• Sandwichdreieck mit Käse und Ei vegetarisch
• Sandwichdreieck mit Thunfisch und Paprika und Ei
• Strauchtomaten-Mozzarella-Sticks mit fr. Basilikum
• Ananas als Viertel geschnitten dekoriert
• Hausgebackenes Stangenbrot
• Frischkäsedip mit Knoblauch, ein DirektImport aus Rungis



• Mini-Paprika mit Frischkäse und Kräutern gefüllt
• Sandwichdreieck mit Wildlachs
• Sandwichdreieck mit Puten-Schinken und Käse
• Mini-Hamburger-Brötchen mit Beef
• Tomaten-Strudel mit Käsekruste
• Wraps, köstlich lecker gefüllt mit Geflügelstreifen
• Wraps, köstlich lecker gefüllt mit Curryhähnchen oriental• Wraps, köstlich lecker gefüllt mit Curryhähnchen oriental
• Hausgebackenes Stangenbrot
• Frischkäsedip mit Knoblauch, ein DirektImport aus Rungis    



• Bagels mit Chili gebacken dazu Rucola-Salat mit Frischkäse Dip und Hartkäse
• Bagels mit Chili gebacken, dazu Tomate und Mozzarella mit Kräuter-Sprossen
• Sandwichdreieck mit Kräutern und Tomaten, vegetarisch
• Pariser-Schnitte, hausgebackenes Baguette mit geräuchertem Lachs
• Pariser-Schnitte, hausgebackenes Baguette mit Hähnchen-Innenbrust-Filet
• Blanchierte Gemüsespieße pikant vegetarisch
• Melone und Ananas dekoriert serviert• Melone und Ananas dekoriert serviert



• Antipasti im Napf serviert und dekoriert im Becher aus Maisstärke
• Mini-Sosaties von der Hähnchenbrust geschnitten
• Wraps, köstlich lecker gefüllt vegetarisch
• Sandwichschnitten vegetarisch gefüllt
• Belegte Laugenstange mit Emmentaler Käse dekoriert
• Linsensalat mit dreierlei Linsen serviert in einem Becher aus Maisstärke
• Gambas, Surimi und Flusskrebsschwänze, im Maisbecher serviert• Gambas, Surimi und Flusskrebsschwänze, im Maisbecher serviert
• Couscous-Salat als Portion serviert im Becher aus Maisstärke
• Laugensalzletto, würzig pikant
• Hausgebackenes Stangenbrot
• Frischkäsedip mit Knoblauch, ein DirektImport aus Rungis
• Mini-Früchtetasche



• Kanapees mit geräucherter Entenbrust
• Kanapees mit Gambas und Catfish
• Blätterteigpastetchen mit Roquefortcreme
• Wildpastete im Teigmantel mit Früchten dekoriert
• Gegrillte Zucchini mit Kräuterfüllung 
• Lauch Quiches mit gegrillten Putenstreifen
• Jacobsmuschel, gegrillt auf RoteBeete-Sprossen serviert• Jacobsmuschel, gegrillt auf RoteBeete-Sprossen serviert
• Mango-Gratin mit Mandelblättchen
• Pastel de Nata, feinste Blätterteigtörtchen
• Hausgebackenes Stangenbrot
• Frischkäsedip mit Knoblauch, ein DirektImport aus Rungis



• Himmel&Äd mit Apfel und Zwiebel
• Mini-Frikadellen aus Rind-Kalb-Putenfleisch
• Rinder-Röllchen als Mini-Roulade mit feinstem Balsamico
• Kartoffelstampf auf Pumpernickel mit Rauchfleisch dekoriert
• Nürnberger Grillwürstchen auf dem Kraut serviert
• Gemüsesticks mit feinem Frischkäse
• Radieschen dekoriert• Radieschen dekoriert
• Obatzda
• Hausgebackenes Stangenbrot
• Frischkäsedip mit Knoblauch, ein DirektImport aus Rungis
• Mini-Früchtetasche



• Edelfischragout mit Safransauce auf Risotto im Napf
• Schafskäse mit Oliven auf dem Spiess
• Spargel-Tortlett mit Spargel dekoriert
• Lauch Quiches mit gegrillten Putenstreifen
• Hähnchenspieße mit Ananas 
• Rinder-Röllchen als Mini-Roulade mit feinstem Balsamico
• Kanapees mit Wachtel-Spiegelei und Kräutern dekoriert• Kanapees mit Wachtel-Spiegelei und Kräutern dekoriert
• Kanapees mit Briekäse, kräuterwürzig mit Früchten dekoriert
• Melonenkugeln mit Basilikum und Balsamico auf Bambusspieß
• Mini-Früchtetasche



• Kanapees mit geräucherter Entenbrust
• Kanapees mit Gambas und Catfish
• Blätterteigpastetchen mit Roquefortcreme
• Wildpastete im Teigmantel mit Früchten dekoriert
• Gegrillte Zucchini mit Kräuterfüllung 
• Lauch Quiches mit gegrillten Putenstreifen
• Jacobsmuschel, gegrillt auf RoteBeete-Sprossen serviert• Jacobsmuschel, gegrillt auf RoteBeete-Sprossen serviert
• Lachsmedaillons mit Garnelen und gefüllten Oliven
• Mango-Gratin mit Mandelblättchen
• Pastel de Nata, feinste Blätterteigtörtchen
• Hausgebackenes Stangenbrot
• Frischkäsedip mit Knoblauch, ein DirektImport aus Rungis



• Kichererbsen-Frikadelle, im Ofen gegrillt
• Wantan Vulcano vegan
• Samosa eine vegane Teigtasche
• Wantoni, mit Gemüse, vegetarisch und auch vegan
• gegrillter Gemüsespieß mit Shiitake-Pilz
• Crepe-Rolle vegan mit Kürbiskern



• Hähnchen-Innenbrust- Filet auf Dekospieß mit würziger Chillikruste
• Hähnchen-Innenbrust- Filetstreifen mit sonnengereiften Tomaten
• Mini-Frühlingsrolle, vegetarisch gefüllt
• WanTan-Beutel mit Geflügel gefüllt
• Blätterteighappen mit Broccolicreme gefüllt
• Mini-Frikadellen aus Rind-Kalb-Putenfleisch



• Gemüsesticks mit feinem Frischkäse
• Strauchtomaten-Mozzarella-Sticks mit fr. Basilikum
• Gegrillte Zucchini mit Kräuterfüllung 
• Blätterteighappen mit Broccolicreme gefüllt
• Blätterteigpastetchen mit Roquefortcreme
• Tomaten-Strudel mit Käsekruste



Für unsere Gerichte verwenden wir nur die besten Rohstoffe, die wir persönlich 
ftir Sie einkaufen und täglich frisch bei uns im Betrieb bis zum fertigen Gericht 

verarbeiten. Nicht zuletzt ist die vertrauensvolle jahrelange Zusammenarbeit mit 
unseren Lieferanten Garant fur gleichbleibend hohe Qualität. 

Das Fleisch - natürlich aus artgerechter Tierhaltung - wird direkt bei uns im 
Haus veredelt. Dass wir bevorzugt zu Produkten aus der Region Niederrhein 

greifen, versteht sich von selbst. Als Fleischermeister ist es fur mich 
selbstverständlich, dass alle Fleischprodukte als Teilstücke im Haus veredelt 

werden. Unser bewährter Geflügellieferant garantiert uns umfassenden Einblick 
in der Tierhaltung. Die Lebensmittelskandale der Vergangenheit geben uns 

Recht bei der besonderen Sorgfalt fur Ihren Genuss! 

Für unsere selbstgebackenen Brotspezialitäten verwenden wir nur Milch, Mehl, 

Körner, Gewürze und Frischhefe. Unsere Bäckerin garantiert fur beste 
Handwerkskunst. 

Alle Nachspeisen bestehen ausschließlich aus Grundzutaten (Eier, Zucker, Sahne etc.) 
und werden am Herstellungstag ausgeliefert. Produkte die vegetarisch erscheinen, 

sind auch vegetarisch hergestellt, bei einer Zugabe von Alkohol wird das aufgeführt. 

Hinter vielen unserer Gerichte stehen echte Geheimrezepte. Soviel sei jedoch 
verraten: Künstliche Aromen und Zusatzstoffe jeglicher Art werden Sie auf unserer 

Einkaufliste vergeblich suchen. 

Wir hoffen, Ihren Geschmack getroffen zu haben und stehen Ihnen jederzeit für 
ein individuelles Beratungsgespräch, auch bei Ihnen zuhause, zur Verfügung. 

Gerne sind wir bei der Dekoration Ihrer Festlichkeit behilflich. Gönnen Sie sich 
und Ihren Gästen unbeschwerten Genuss! 

Körschgen - Der Buffet-Service 
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