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Verehrte Kunden!

Wir freuen uns, lhnen unsere neue Speisenkarte vorstellen zu kdnnen.
Alle unsere Speisen sind frei nach Ihren Winschen zu kombinieren. Um
die Auswahl zu erleichtern, haben wir fur Sie Buffets zusammengestellt.

Wir verwenden fur unsere Rezepte nur die besten Zutaten und bereiten
alles taglich frisch fur Sie zul

Bei allen Fragen, rund um lhre Feier, sind wir an Ihrer Seite. Von der
Einladung, Uber |hre personliche Speisenkarte, bis zum perfekten
Speisenablauf nehmen wir [hnen alle Sorgen ab.

Rufen Sie uns an wir helfen lhnen gerne!
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Hausgemachte Suppen

Also PortionsgroBe berechnen wir immer 0,33 L pro Portion

Erbsensuppe
Linsensuppe
Spargelcremesuppe (zur Saison)
Tomatencremesuppe
Ochsenschwanzsuppe
Gulaschsuppe Ungarisch
Klare Huhnersuppe, mit Einlage und Eierstich
Klare Rinderbouillon, mit KI6Ben
Champignoncremesuppe
Kartoffelcremesuppe, mit Shrimps
Klrbiscremesuppe

Minestrone, nach einem original Rezept

Wir empfehlen dazu unser hausgebackenes Stangenbrot
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Vorspeisen

Also PortionsgroBBe berechnen wir immer 0,230 kg pro Portion

Krabbencocktail, in der Sektschale dekoriert
Original Parmaschinken, mit Honigmelonen, dekoriert
Ragout Fin, in Blatterteigpasteten
Lachsterrine, auf Platte dekoriert
Geflugelterrine, auf Platte dekoriert
Hahnchenbrust, in Honig gebacken und dekoriert
Mandel-Hahnchenbrust
Carpaccio, vom Rinderfilet geschnitten

Matjestartar, auf Apfelscheiben dekoriert
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Salate

Also PortionsgroBe berechnen wir immer 0,33 L pro Portion

Eisbergsalat, mit gerdstetem Speck und einer Vinaigrette

Krautsalat, Essig und Ol
Sahne-Krautsalat

Gurkensalat, Essig und Ol
Waldorfsalat, mit Nissen
Feldsalat, mit Biindnerfleisch und Parmesan
Hirtensalat, mit Original Feta
Champignonsalat

Kartoffelsalat,
« Mit Mayonnaise, Ei und Gurke
« Mit Essig und Ol
« Mit Essig und Ol und Speck

Geflugelsalat, mit Mayonnaise
Gefllgelsalat, mit ZitronenVinaigrette
Nudelsalat, mit Kichererbsen und Krabben

Lemonennudelsalat, sehr exotischen
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Spezialitaten des Hauses

Salm in Blatterteig
Putenbrust,
o Kalt mit Frichten reichlich dekoriert

« In Honig gebacken

Fischplatten, reichlich dekoriert mit dem Besten aus dem
Meer

Prager Backschinken, mit pikanter Kruste
Kastenbrot, aus eigener Herstellung
Kasespezialitaten, auf Platte dekoriert
Krauterbutter, mit frischem Knoblauch
Frischkasedip, mit Knoblauch
Lemonenbutter, extra frisch

Partyschmalz, mit Speck, Zwiebel und Apfel
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Fleischgerichte

Argentinisches Roastbeef
Argentinisches Rinderfilet, mit frischen Pfifferlingen
Argentinischer Rinderhuftbraten
 mit frischer Champignonsof3e
« als Sauerbraten mit SoBe angerichtet
Schweinefilet,

« in wirziger Wein-KrdutersofB3e
« als Geschnetzeltes mit Pilzen
Lummerbraten, mit Sol3e
Nackenbraten, extra saftig
Kasselerbraten
Kalbsricken, mit frischen Pilzen
Czegediner Goulasch

Kalbsgeschnetzeltes

Putengeschnetzeltes, leicht und lecker
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Beilagen

Kartoffelgratin, mit Kdse Gberbacken

Bratkartoffel, mit Speck
Salzkartoffel

Kartoffelpurree
Broccoligratin, mit Kase Uberbacken
Blumenkohl, mit Buttersauce
Spinat-Lauch Auflauf
Champignons, gebacken
Sauerkraut

Bunter Nudelauflauf
» mit Kase
« mit Kase, Schinken und Pilzen
« mit Kase und Krabben

Spatzle
Frischnudeln, in bunter Auswahl
Gemuseplatte, vegetarisch
Gemuseplatte, mit Kdse Uberbacken

Gemuseplatte, italienische Art nur mit Butter und Knoblauch
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Nachspeisen

Korschgen's Rote Beeren Griitze

Vanillesauce
Erdbeer-Mousse (zur Saison)

Mousse au Chocolat
Mousse aus weiBBer Schokolade
Pfirsich-Joghurt Creme
Obstsalat aus Fruchten der Saison
Zitronencreme
Wiener Apfelstrudel
Tirami Su
Mascarpone-Zitronen Creme
Gemischte Beeren, mit Zimtsabayone
Weincreme
Rotweincreme
Mokkacreme

Kaffeecreme, mit Frichten
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Pasta-Erlebnisse

Gourmet-Teigwaren die wir individuell anfertigen lassen, ein
besonderer Genuss, als Beilage oder Hauptspeise, immer ein Erlebnis!

Rigatoni, eine Rohrennudel mit Brokkoligemuse und Sauce nach Wahl
Ravioli, mit feiner Fleischflllung, grinem Spargel und Sauce nach Wahl
SepiaNudeln, eine schwarze Perle mit Scampi und Sauce nach Wahl

Bunte Tagliatelle, mit wirzigem Paprika-Fleisch und Tomatensauce

Riesen-Ravioloni, schwarz mit Meeresfriichten gefillt
und einer Sauce nach Wahl

Panzerotti, eine runde Kdstlichkeit mit Kasefullung und einer Sauce nach Wahl

Stelle, als Stern geformt mit Walnuss-Kdsefullung und einer Sauce nach Wahl

Cuore, als Herz geformt mit Steinpilzen-Champignonfillung
und einer Sauce nach Wahl

Pesce, als Fisch geformt mit feiner Fischfarce gefillt
und einer Sauce nach Wahl

Als Sauce lhrer Wahl bieten wir lhnen an:
« Klassische Tomatensauce, vegetarisch
» Klassische Tomatensauce, mit Fleischanteil
» GorgonzolaSauce, pikanter Kdsegenuss
» WiesenchampignonSauce, mit feinstem Triffelaroma

Stellen Sie Ihr Pastaerlebnis frei nach lhren Wiinschen zusammen,
gerne beraten wir Sie bei der Auswahl. Selbstverstdndlich kénnen alle
Pastaspezialitéten frei mit unserer Buffetkarte kombiniert werden.
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Uber unsere Qualitit

Flr unsere Gerichte verwenden wir nur die besten Rohstoffe, die wir personlich
fur Sie einkaufen und taglich frisch bei uns im Betrieb bis zum fertigen Gericht
verarbeiten. Nicht zuletzt ist die vertrauensvolle jahrelange Zusammenarbeit
mit unseren Lieferanten Garant fur gleichbleibend hohe Qualitat.

Das Fleisch — naturlich aus artgerechter Tierhaltung — wird direkt bei uns im
Haus veredelt. Dass wir bevorzugt zu Produkten aus der Region Niederrhein
greifen, versteht sich von selbst. Als Fleischermeister ist es fur mich
selbstverstandlich, dass alle Fleischprodukte als Teilstlcke im Haus veredelt
werden. Unser bewdhrter Gefligellieferant garantiert uns umfassenden
Einblick in der Tierhaltung. Die Lebensmittelskandale der Vergangenheit
geben uns Recht bei der besonderen Sorgfalt fiir Ihren Genuss!

Flr unsere selbstgebackenen Brotspezialitaten verwenden wir nur Milch,
Mehl, Kérner, Gewdrze und Frischhefe. Unsere Backerin garantiert fur beste
Handwerkskunst.

Alle Nachspeisen bestehen ausschlieBlich aus Grundzutaten (Eier, Zucker,
Sahne etc) und werden am Herstellungstag ausgeliefert. Produkte die
vegetarisch erscheinen, sind auch vegetarisch hergestellt, bei einer Zugabe
von Alkohol wird das aufgefihrt.

Hinter vielen unserer Gerichte stehen echte Geheimrezepte. Soviel sei jedoch
verraten: Kinstliche Aromen und Zusatzstoffe jeglicher Art werden Sie auf
unserer Einkaufliste vergeblich suchen.

Wir hoffen, Ihren Geschmack getroffen zu haben und stehen Ihnen jederzeit fur
ein individuelles Beratungsgesprach, auch bei Ihnen zuhause, zur Verfligung.
Gerne sind wir bei der Dekoration lhrer Festlichkeit behilflich. Gonnen Sie sich
und lhren Gdsten unbeschwerten Genuss!
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Arbeitsbedingungen

Preise

Wir verwenden nur tagesfrische Ware, deshalb sind unsere Preise alle angebotsgebunden!

Alle Preise sind selbstverstandlich inklusive USt, nach anzuwendendem Umsatzsteuerrecht.
Das Bundesfinanzgericht hat Klarheit geschaffen bei der Umsatzsteuer im Catering! Reine
Speisenlieferungen sind mit dem verminderten Satz zu belegen; bei zusatzlichen Leistungen
sind wir verpflichtet, 19% USt zu berechnen. Selbstverstandlich werden wir unsere Preise
nicht erhéhen, wir gleichen lediglich die Umsatzsteuer an, erfreulicherweise sind dann alle
Leistungen aus einer Hand maoglich.

Sofern Sie innerhalb von 12 Monaten erneut bei uns bestellen, erhalten Sie 10% Treuerabatt;
alle Rabatte sind selbstverstandlich addierfahig!

Bestellmenge

Die Mindestbestellmenge ist 10 Portionen. Ab 15 Portionen kénnen wir [hnen einen
gunstigeren Preis anbieten. Bei groBeren Bestellungen kalkulieren wir gerne individuell fur Sie.

Geschirr und Glaser

Zu allen bestellten Gerichten stellen wir Porzellan zum Selbstkostenpreis zur Verfligung; gerne
tibernehmen wir die Spilarbeiten gegen einen Selbstkostenbetrag. Bitte fragen Sie nach
unseren Angeboten. Einen umfangreichen Uberblick finden Sie unter der Rubrik Service.

Bendtigen Sie Geschirr, Getranke, Tische, Stiihle und/oder freundliches und kompetentes
Personal? Auch dafiir sind wir gerne Ihr zuverlassiger Partner: https://www.partyservice-
fingerfood.de/service.html

Zusatzleistungen

Unsere Lieferpauschalen:

- Bei Speisenlieferungen bis 290 Euro berechnen wir plus 20% pauschal fiir die Lieferung.

- Bei Speisenlieferungen bis 390 Euro berechnen wir plus 10% pauschal fur die Lieferung

- Bei Speisenlieferungen bis 490 Euro berechnen wir plus 5% pauschal fur die Lieferung

- Bei Lieferungen an Sonn- und Feiertagen berechnen wir plus 15%, was im Angebot bereits
aufgefihrt ist.

- Bei Lieferungen an Sonn- und Feiertagen berechnen wir fiir Speisen mindestens 330 Euro,
unter diesen Rechnungsbetrag kdnnen wir unsere Dienstleistung nicht zur Verfugung stellen.
- Obligatorisch ibernehmen wir die komplette Endreinigung zum Preis von 30 Euro (netto).
Bitte informieren Sie uns mit der Beauftragung, wenn dies Angebot nicht gewunscht ist!Wir
liefern ausschlieBlich zu unseren Lieferbedingungen (AGBs), welche im Internet nachzulesen
sind: https://www.partyservice-fingerfood.de/impressum.html

Alle Angebote sind maximal 6 Wochen giiltig.

Bestellanderungen bis maximal 6 Werktage vor Lieferung anpassung der bestellten Portionen
bis 3 Werktage vor Lieferung. Kostenfrei Stornierung bis maximal 3 Werktage vor Lieferung.
Danach Stonierungskosten nach aufwand aber mindestens 50% des Auftragswertes.
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Fir lhre Notizen
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Partyplaner

Diese Checkliste soll Ihnen helfen, Ihre Festlichkeit optimal zu organisieren. Nichts soll vergessen werden und alles an seinem
Platz sein. Freuen Sie sich als Gastgeber ganz entspannt auf Ihren Besuch und genieBen Sie Ihre Feier.

Buffetbestellung

(d Lieferung:
Datum

d Empfang

(d Vorspeise

(d Hauptspeise

(1 Dessert

(d Mitternachtssnack

(J Buffettische in ausreichender
Menge und Platz

Geschirr:
(d Vorspeise [d Hauptspeise
(J Dessert

Besteck:
(1 Gabel [ Messer
[ Loffel groB
(1 Loffel klein

Getrdnkebestellung

(d Lieferung:
Datum

1 Sekt

1 Bier - Alt/Pils

(1 Safte

(4 Softdrinks

(d Wein Rot/WeiB

(1 Spirituosen

(4 Cocktails incl. Zutaten

Einladung

[d Gestalten und drucken

[J Gasteliste erstellt

d Einladung verschickt Termin

1 Kleiderordnung mitgeteilt
(d Motto
1 Uhrzeit
(d Wegbeschreibung

Gadste

1 Transport (Taxi, Privatauto,
offentl. Verkehrsmittel)

0 Ubernachtung / Ort /
Hotelreservierung

(1 Parkplatze

Festraum/Organisation
1 Ubernahme Festraum

[ Zeitplan/Team fiir Vorbereitung
Festraum

(A Tische A Stihle 4 Banke
[ Sonnenschirm

Q1 Anordnung Tische / Raucherliste
(1 Dekoration / Dekoteam

1 Sanitare Anlagen /
Toilettenwagen

[ Strom
[ Frischwasser

([ Eiswdirfel (J Abwasser
Glaser: [d Sekt [ Wein [ Bier (d Heizung
A Softdrinks 1 Schnaps 3 Beleuchtung / Deko-Beleuchtung

O Kihlschrank/Kiihltruhen/
Kihlwagen

(d Stromversorgung Kihlung

(1 Thekenanlage mit
Spulvorrichtung

(4 Zu- und Abwasser fur
Thekenanlage

(d Biihne / Biihnetechnik

(J Garderobe

[ Wegweiser Hinweisschilder
(d Parkplatzeinweiser

Rund um den Tisch

(1 Lieferung Mietmobilar:
Datum ... Uhrzeit ...........

(A Tischwasche

(4 Tischdekoration

[d Servietten

(d Blumendeko

[ Tischordnung

(d Mentkarte

[ Tischkartchen

Unterhaltung

[ Musikanlage / CDs / Computer /
MP3 Dateien

[ Musikgruppe / Entertainer

1 Darbietung / Spiele /
Kinderprogramm

[ Tischredner
(1 Fotograf
[ Zeitplan erstellen

Servicepersonal
(1 Bestellt bei

(1 Servicekrafter (35 Gaste =1 SK)
Zapfer / Kellner

[J Aufbauteam

Aufriumen/Retouren
(J Aufraumarbeiten ab
[J Abbauteam bestellt

[d Retouren von Material und
Ausstattung / wo & wann

(1 Abgabetermin Festraum

Festabschluss/Geschenkeliste
erstellen

(d Danksagungen versenden
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